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Polarcool’

¢Se puede enfriar el vino en un segundo?

Se trata de un novedoso equipo compacto que enfria tus botellas de vino y cava en

tan s6lo unos minutos. Gracias a su autonomia mévil y reducidas dimensiones, la uni-

dad puede ser emplazada en cualquier lugar, alla donde se necesite (saléon, cocina, bode-

ga, jardines, etc.). Una vez en el lugar, con tan sélo unos minutos, acorde a las demandas

del vino, se podra atemperar las bebidas y servirlas en la mesa a su temperatura justa.

Dispone de controles de tiempo y temperatura, termometro de control, cierre hermético auto-

matico y 6 dispositivos, 4 para envases de tamafio estandar y dos para tamaifios maghum.

Precauciones de seguridad

No debe poner en marcha este equipo sin leer antes
detenidamente este manual.

No instalar este equipo cerca de fuentes de calor.

No introducir las manos ni cualquier objeto en los
orificios para enfriamiento.

Tenga cuidado en no dafiar el cable de alimentacidn.

En el caso de un mal funcionamiento, (olor a
quemado,etc.) detenga inmediatamente el equipo,
desconecte la clavija del cable de alimentacion y
consulte al personal de servicio autorizado.

Desconecte el cable de alimentacién cuando
tenga la intencién de no utilizar el aparato durante
periodos prolongados.

No bloquee ni tape las rejillas de ventilacion de la
mdquina.

No debe de poner este equipo en marcha sin liquido
refrigerante en la cuba.

Caracteristicas y funciones

Conecte la clavija de alimentacidn,el equipo se
pondrd en marcha. Espere a que el equipo alcanze su
temperatura de trabajo, antes de la utilizacion.

El temporizador muestra, “A”, indicando la falta de
suministro eléctrico, Presione cualquier tecla del
temporizador para volver a su posicién normal.

El equipo se suministra con termometro-termostato
de tipo digital.

El termostato viene programado en todas sus
funciones por lo que no debe modificar ningin
parametro del mismo.

Cuando el equipo alcanza la temperatura de servicio,
desconecta totalmente todos sus componentes, per-
maneciendo sin consumo eléctrico. Funcionamiento
automatico temporizador termostato.

Preparativos antes de la puesta en marcha.

Situe la mdquina en su lugar de servicio, el cual ha
de estar libre de obstaculos que impidan su buen
funcionamiento y posterior uso.

El equipo se entrega con 25 litros de liquido
refrigerante, siendo la capacidad total de la cuba 44 I.

Introducir en la cuba los 25 litros de liquido
suministrado y acabar de llenar con agua, hasta el
nivel marcado en tapa botella n® 5.

El equipo estd dotado de una valvula de vaciado en
la parte inferior de la cuba, utilize ésta valvula para la
limpieza y/o reposicién del liquido refrigerante.

Conecte la clavija de alimentacidn,el equipo se
pondra en marcha. Espere a que el equipo alcanze
su temperatura de trabajo, antes de la utilizacion.
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Funcionamiento

La mdaquina alcanzard la temperatura de servicio
después de unas horas de funcionamiento,
(aproximadamente 6/8h.). El tiempo necesario para
que el equipo alcance la temperatura de servicio,
viene dado por diferentes condiciones de trabajo,
como por ejemplo la temperatura ambiente en el
lugar donde se ubique.

El termdmetro indicara la temperatura de -26 °C.

En este momento el equipo esta preparado para
su servicio.

Funcionamiento en servicio (temporizador)

El equipo esta dotado de un temporizador-avisador
de cuenta atrds.

Debe programar dicho temporizador en el tiempo
estimado de enfriamiento para cada uno de

los orificio, por ejemplo: B-1, 5 minutos B-2, 8
minutos, etc...

Introducir la botella en el orificio seleccionado, (
previamente se ha seleccionado el tiempo requerido
para su enfriamiento ), apretar el pulsador del
temporizador correspondiente al orificio, B-1, B-2...

El temporizador empieza una cuenta atrds en
tiempo real.

Cuando pase el tiempo programado se pondrd en
marcha un avisador acustico quedando el piloto
seleccionado en encendido permanente, en este
momento se ha de retirar la botella del orificio,
iprecaucion!, la permanencia de la botella en su
alojamiento puede provocar la rotura de la misma
por congelacién del contenido.

Secar con una gamuza o pano los restos de liquido
refrigerante que ha quedado en la botella antes
de servir.

Nota: El liquido empleado es inocuo para la salud y
estd autorizado para uso alimentario.

Limpieza y mantenimiento

Con el uso, el liquido refrigerante merma o se
deteriora.

Afadir liquido en una proporcién del 60/40 %
(liquido/agua), cuando falte en la cuba.

Cambiar el liquido refrigerante cuando se deteriore
por el uso, (recomendado por lo menos una vez
cada ano).

No utilize cualquier otro liquido que el
recomendado por el fabricante.

Limpiar el condensador del equipo frigorifico,
(situado en un lateral de la maquina, parte inferior),
el mantenimiento de este condensador limpio de
polvo u otros agentes que lo obstruyan, hace que
el equipo trabaje con mejor rendimiento y evita
averias. Liquido refrigerante equipo frigorifico.

Garantia

El equipo tiene 1 afio de garantia desde la fecha
de compra.

Para poder determionar el periodo de garantia, el
comprador debe entrar en nuestra web
www.cookingconcepts.com y relenar el
correspondiente formulario.




